Stages pour professionnels
Aolt/Septembre 2009

La Cuisine du Marché : Poissons de mer et eau douce - du 31 aolt au 4
Plaisir (78) - Ecole Lenbtre

Desserts chauds et froids pour restaurants du 31 ao(t au 4
Plaisir (78) - Ecole Lenbtre

La cuisine du marché - Viandes et volailles - du 21 au 25
Plaisir (78) - Ecole Lenbtre

Les technigues de base de la cuisine et leurs applications - du 21 au 25
Plaisir (78) - Ecole Lenbtre

Décors pour desserts de restaurant - Christophe Felder - du 28 au 29
Busne (62) - A la Carte Formation

Octobre 2009

Plats traiteurs et cuisine a emporter - du 28 septembre au 2
Plaisir (78) - Ecole Lenétre

Plats traiteurs et cuisine & emporter - du 2 au 6
Plaisir (78) - Ecole Lenbtre

La cuisine des champignons - Serge Vieira - du 6 au 7
Chaudes aigue (15) - A la Carte Formation

Les desserts a I'assiette - Gérard Moyne-Bressand - du 12 au 14
Avignon (84) - Ecole Hbteliere d’Avignon

Les Iégumes oubliés - Thierry Baucher - le 26
Avignon (84) - Ecole Hbteliere d’Avignon

Les buffets chauds et froids - Serge Chenet - du 20 au 22
Avignon (84) - Ecole Hbteliere d’Avignon

Sommellerie - Jean-Frangois Jagot - du 26 au 28
Avignon (84) - Ecole Hételiere d’Avignon

Novembre 2009

Les bas morceaux de viande et les abats - Alain Reix - du 2 au 3
Busnes - A la Carte Formation

Les techniques de base de la cuisine et leurs applications - du 9 au 13
Plaisir (78) - Ecole Lenbtre

Accueil et service en restauration - Michaél Reano - du 16 au 17
Avignon (84) - Ecole Hételiere d’Avignon

La Cuisine du Marché: Poissons de mer et eau douce - du 16 au 20
Plaisir (78) - Ecole Lenbtre

Desserts chauds et froids pour restaurants du16 au 20
Plaisir (78) - Ecole Lenbtre

La découpe en salle et les flambages - Michaél Reano - le 18
Avignon (84) - Ecole Hételiere d’Avignon

La cuisine du marché - Viandes et volailles - du 23 au 27
Plaisir (78) - Ecole Lenbtre

Décembre 2009

Sculptures/fruits et Iégumes et décoration - Christian Ripert - du 1er au 2
Avignon (84) - Ecole Hételiere d’Avignon

Les garnitures et accompagnements - Régis Marcon - du 8 au 10
Saint Bonnet le froid (43) - IFITEL

Techniques de cuisson des poissons - C. Bacquié - du 6 au 7
Busnes (62)- A la Carte Formation

Janvier 2010

La cuisine des Poissons nouvelles tendances - Andrée Rosier - du 18 au 19

Busnes (62)- A la Carte Formation

Février 2010

La cuisine des Poissons - Didier Anies ou J.M. Delacourt - du 3 au 5

Boulouris (83) - IFITEL

Mars 2010

Accueil et service en restauration - Michaél Reano - du 1er au 2
Avignon (84) - Ecole Hételiere d’Avignon

La découpe en salle et les flambages - Mickaél Reano - le 3
Avignon (84) - Ecole Hételiere d’Avignon

Technique de cuisson des viandes - Serge Chenet - du 8 au 9
Busnes - A la Carte Formation

Elaboration d’'une carte des vins - Jean-Frangois Jagot - du 22 au 23
Avignon (84) - Ecole Hételiere d’Avignon

Avril 2010

Les bas morceaux et les abats - Serge Chenet - du 13 au 15
Chagny (71) - IFITEL

Sommellerie - Jean-Frangois Jagot - du 26 au 28
Avignon (84) - Ecole Hételiere d’Avignon

Sculptures sur fruits et Iégumes et décoration - Christian Ripert - 2 jours
Avignon (84) - Ecole Hételiere d’Avignon (a préciser)

Les desserts a I'assiette - Gérard Moyne-Bressand - 3 jours
Avignon (84) - Ecole Hételiere d’Avignon (a préciser)

Reconduction des cing thémes de
I'Ecole Lendtre progammeés en 2009 - dates a venir

Stages pour particuliers épicuriens

Septembre 2009

La Cuisine des Saisons du Terroir - René Bérard - du 14 au 16
La Cadiere d’Azur (83) - La Bastide des Saveurs

La Cuisine des Saisons du Terroir - René Bérard - du 28 au 30
La Cadiere d’Azur (83) - La Bastide des Saveurs

Octobre 2009

La Cuisine des Saisons du Terroir - René Bérard - du 12 au 14
La Cadiere d’Azur (83) - La Bastide des Saveurs

Novembre 2009

La Cuisine des Saisons du Terroir - René Bérard - du 16 au 18
La Cadiere d’Azur (83) - La Bastide des Saveurs

Premier semestre 2010

La Cuisine des Saisons du Terroir - René Bérard - 3 jours
La Cadiere d’Azur (83) - La Bastide des Saveurs
(plusieurs programmations, dates a préciser)

Juin 2010

La cuisine Iégére et gastronomique -Jacques Lameloise - 8 et 15
Chagny (71) - IFITEL




